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PRIVATEDINING

SYLT 2027

Nach der erfolgreichen Premiere geht das
Private Dining in die zweite Runde. Die groBe
Resonanz unserer Gaste hat uns inspiriert, das
Konzept weiterzuentwickeln — mit mehr Flexibili-
tat und noch mehr kulinarischen Erlebnissen.

Das neue Genusspaket umfasst vier Veranstalt-
ungen: den Welcome-Abend in Ihrem Gast-
geberhotel, den Sylter Markt, die Gourmet-Rallye
Uber die Insel und die groBe Klchenparty mit
Live-Cooking. Ergdnzend stellen Sie sich Ihre
personliche Genussreise selbst zusammen —
vom Pub-Quiz Uber den Pfdlzer oder Hormumer
Abend bis zur Keitumer Trilogie und vielen
weiteren besonderen Erlebnissen.

Tagsuber zeigt sich Sylt im Winter von
seiner ruhigen und urspringlichen Seite.
Am Abend erwarten Sie auBergewdhnliche
Genussmomente mit den Kuchenchefs der
Privathotels Sylt, Gastkdchen, Winzern und
leidenschaftlichen Gastgebern.

Wir laden Sie ein, den Sylter Winter mit allen
Sinnen zu erleben — individuell, genussvoll

und in einer Atmosphdre, die es so nur bei
Private Dining gibt.

Wir freaen ang

M;é Jhren, Besuch:

Dirk Erdmann, Claas-Erik Johannsen, Marco Winter, Claudia Reichelt, Holger Bodendorf



IHRE KULINARISCHE REISE
BEGINNT HIER

Fine Wce heihlige Genassmomerts

Private Dining verbindet die Ruhe des Sylter
Winters mit auBergewdhnlichen kulinarischen
Erlebnissen. Wdhrend die Insel tagsuber ihre
urspringliche Schénheit zeigt, erwarfen Sie am
Abend besondere Begegnungen und unvergess-
liche Genussmomente.

Den Auftakt bildet der \Welcome-Abend in Ihrem
Gastgeberhotel. Beim Sylfer Markt enfdecken Sie
regionale Spezialitdfen und echte Sylter Genuss-
kultur. Die Gourmet-Rallye tber die Insel fuhrt Sie
durch die Privathotels Sylt und macht jedes Hotel
zu einer neuen Genussstation. Den krénenden
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Abschluss bildet die groBe Kuchenparty im Hofel
Budersand, bei der alle Kiichenchefs der Privat-
hotels Sylt gemeinsam flir Sie kochen.

Dazwischen gestalten Sie lhre persdnliche
Genussreise ganz nach lhrem Geschmack. Ob
Pub-Quiz, Pfdlzer Abend, HOrnumer Abend,
Keitfumer Trilogie oder weitere besondere Veran-
staliungen — Sie entscheiden, welche Erlebnisse
Ihre Woche bereichern.

So wird aus einer kulinarischen Woche Ihr per-
sonliches Private Dining auf Sylt.
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IHR EXKLUSIVES ANGEBOT

* Sieben Ubernachtungen inklusive Friihstiick sowie Nufzung der Wellness-Einrichtungen

in einem Privathotel Ihrer Wahl
o \Welcome-Abend in Ihrem Privathotel | Samstag
e Sylter Markt im Hotel Rungholt | Sonntag
e Gourmet-Rallye Uber die Insel | Mittwoch
e Kiichenparty im Hotel Budersand | Freitag

e Shuftle-Service zu den oben genannfen Abendveranstalfungen
e Begleitende Gefréinke zu den Abendveranstaltungen

AB 1.860 EUR P.P. IM DOPPELZIMMER*

* Einzelnutzung auf Anfrage.

Bitte beachten Sie, dass das Angebot und die jeweiligen Pldtze limitiert sind. Preise flr weitere Zimmertypen erhalfen Sie
auf Anfrage. Die Zusatzangebote sind im Preis nicht enthalten und miissen hinzugebucht werden. Ebenso gibt es keinen

organisierten Transfer zu den Zusatzveranstaltungen.

\Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website www.privathotels-sylt.de oder bei lhrem jeweiligen Privathofel.



Wiikden Sie jetzt lhre Zusalz

LANDHAUS STRICKER
~~~~~ S Hotel hy Holger Rm{m/a\rf

Pgd/zaﬂbm

Montag, 1. Februar | 18.30 Uhr

Die Pfalz zum AnbeiBen & Weingenuss mit
Gansehaut. Freuen Sie sich auf einen emotionalen
Pfélzer Abend mit dampfendem Saumagen, herz-
haffem Genuss und genau den Weinen, die man
nicht vergisst. Zu Gast sind Stefan Neugebauer
(Deidesheimer Hof) und Martin Bauer (Weingut Emil
Bauer) — versprochen: ein Abend voller Leidenschaft,
Pfélzer Geschichten und richtig guter Stimmung.

139 EUR p.P. Max. 80 Personen.

gn/ﬂ—ﬂbm
Donnerstag, 4. Februar | 18.30 Uhr

Una serata italiana — Gaja im Glas, Emotionen auf
dem Teller. GenieBen Sie mit uns einen italienischen
Abend im rustikalen Sfil: bodenstdndig, herzlich
und voller Genuss. Begleifet von Weinen des
Weinguts Gaja — kompromissloses Handwerk,
absolute Spitzenqualitdt und das Geflihl von Terroir,
das Innovation und Eleganz frifft. Freuen Sie sich
auf einen Abend, der die Moderne des italienischen
Weins spurbar macht: Kultwein-Feeling inklusive.

169 EUR p.P. Max. 80 Personen.
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Four tands Dinner
milHolger Bodendorfund Felix Guhel,
Dienstag, 2. Februar | 18.30 Uhr | Landhaus Stricker

Wenn zwei der prdgenden Sternekdche Sylts ihre
Handschrift vereinen, entsteht ein Abend, der weit
Uber ein Kklassisches Menu hinausgeht. Holger
Bodendorf vom Landhaus Stricker und Felix Gabel
aus dem BUDERSAND laden zu einem exklusiven
Four Hands Dinner im Landhaus Stricker ein, bei
dem sich die Aromen von Land und Meer auf
hochstem Niveau begegnen.

350 EUR p.P. 6-Gang-Menii inkl. Weinbegleitung.
Min. 10 bis max. 40 Personen.

*%

Howel Runanolt
Fub-Quiz i der Reiter Bar

Dienstag, 2. Februar | 17.00 Uhr

Ein Abend zum Mitrdtseln, Mitlachen und GenieBen:
Beim Rungholt Pub-Quiz erwarfen Sie spannende
Fragen, gesellige Runden und beste Unferhalfung in
entspannter Afmosphdre. Passend zum  britischen
Pub-Charakfer servieren wir knusprige Fish &
Chips, saffige Mini-Burger und weitere herzhafte
Kostlichkeiten. Ergdnzt wird der Abend durch ein aus-
gewdhltes Whisky-Tasting, bei dem Sie verschiedene
Charaktere und Aromen enfdecken kénnen — von
mild und weich bis kraftvoll und rauchig. Ob Quiz-
Profi oder Gelegenheitsratsler: Freuen Sie sich auf
einen genussvollen Abend voller Teamgeist, guter
Gespréche und Uberraschender Genussmomente.

75 EUR p.P. inkl. Wein, Bier und Whisky-Tasting.

BUDERSAND

Himumer Hbend, im Resgiaurant Shrinhott

Montag, 1. Februar | 18.00 bis 21.30 Uhr

Wenn drauBen der Winferwind Uber die Dunen zieht,
erwartef Sie drinnen ein Abend voller Wérme, Gesel-
ligkeit und nordfriesischer Gastfreundschaft. Nehmen
Sie Platz an der langen Tafel vor dem knisternden
Kamin und erleben Sie mit unserem Strénholt-Team
einen echten Hormumer Abend. Freuen Sie sich auf
maritime Spezialitdten wie Krabbencocktail, fraditio-
nellen Hornumer Fischeintopf, Miesmuscheln satt mit
aromatischem Sud, gebrafene Riesengarnelen sowie
konfierte Karfoffeln, frisches Baguefte und hausge-
machte Saucen und Dips. Begleifet von schwung-
voller Schifferklaviermusik genieBen Sie einen Abend,
der kulinarischen Genuss und Sylter Lebensfreude auf
besondere Weise verbindet. Den stBen Abschluss
bildef ein typisch friesisches Dessert.

135 EUR p.P. inkl. Bier, BUDERSAND-Weine, Softgefréinke +
Schnapsi-Taxi. Min. 15 Personen.
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Donnerstag, 4. Februar | 18.30 bis 22.30 Uhr
Freuen Sie sich auf Musik aus dem Norden,
Wein aus dem Siden und Surf & Turf-
Kreafionen aus der Fdhrhauskiiche und
unserem Schwesterhotel, dem Engel Obertal
in Baiersbronn.

135 EUR p.P. Min. 20 bis max. 40 Personen.

BENEN-DIKEN-HOF*®
KEITUM . SYLT

(ten. Bt of

Montag, 1. Februar | 18.00 Uhr

Seit Februar 2026 kocht Lennart Dewies mit seinem
Team im KOKKEN . Restaurant . Weinbar — und
schon haben sich einige Favoriten in der Gunst der
Gaste ganz vorne positioniert. Ihnen huldigen wir
mit dem Men(i »KOKKEN . Best of ...« — regionale
Fisch- und Fleischgerichte, modern interpretiert,
dazu Uberraschende vegetarische Kreationen und
eine kostliche Dessert-Variation. Restaurantleiferin
und Sommeliere Stefanie Windl prdsentiert zu
jedem Gang die passenden Weine — eine wunder-
bare Begleitung, kompetent abgestimmt, eine
kostliche Reise im Zusammenspiel der Aromen.
Ein Abend flir alle, die entdecken mdchten, warum
das KOKKEN schon nach so kurzer Zeit so viele
Fans gewonnen hat.

150 EUR p.P. inki. Weinbegleitung.
Min. 20 bis max. 40 Personen.

Kedumer Trio Zu’
Donnerstag, ebruor I 5 OO Uhr

Keitum st reich an besonderen Orten — und an
Menschen, die ihre Huter sind. Dieser auBer-
gewohnliche Nachmiftag 18dt dazu ein, das
Kapiténsdorf mit allen Sinnen zu erleben.

Den Auffakt unseres Spaziergangs bildet die Kirche
St. Severin. Organist Alexander Ivanov erldutert
deren bertihmte Orgel und gibt uns eine Kostprobe
des gewaltigen Klangvolumens — ein eindrucks-
volles musikalisches Erlebnis nur flr uns.

Von der Kirche fiihrt der Weg durch die historischen
Stiegen des alten Kapitdnsdorfes Keitum zum Sylt
Museum. Direkfor Alexander Romer erwartet uns
mit einem erfrischenden Aperitif und nimmt uns
mit auf eine ebenso kenntnisreiche wie unterhal-
same Reise durch die Geschichte der Insel.

Unser Spaziergang endet im KOKKEN . Restaurant
. Weinbar. Hier steht anspruchsvoller Genuss im
Mittelpunkt.

115 EUR p.P. inki. Weinbegleitung.
Min. 20 bis max. 40 Personen (Laufstrecke: ca. 2 km)

** Bitte beachten Sie, dass es keinen organisierten Transfer zu den Zusatzveranstaltungen geben wird und die Plétze limitiert sind.
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PRIVATHOTELS SYLT GmbH

Benen-Diken-Hof

Anja und Claas-Erik Johannsen
Keitumer StiderstraBe 3-5
25980 Sylt / Keitum

Tel.: +49 (0)4651/93 830
benen-diken-hof.de

BUDERSAND Hotel - Golf & Spa - Sylt
Marco Winter

Am Kai 3 - 26997 Sylt / Hérnum
Tel.: +49 (0)4651 /46 07-0
budersand.de

Fdhrhaus Sylt

Claudia Reichelt

Bi Heef 1 - 26980 Sylt / Munkmarsch
Tel.: +49 (0)4651/9 39 70
faehrhaus-sylt.de

Hotel Rungholt

Sabine, Lisa & Dirk Erdmann
KurhaussiraBe 35

25999 Sylt / Kampen

Tel.: +49 (0)4651 / 44 80
hotel-rungholt.de

LANDHAUS STRICKER

Holger Bodendorf
Boy-Nielsen-StraBe 10
25980 Sylt / Tinnum

Tel.: +49 (0)4651/88 99 0
landhaus-stricker.de

KurhausstraBe 35 - 256999 Kampen / Syt - www.privathotels-sylt.de



